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Carpaccio di  Wagyu
con concassè di  pomodorini
in vinaigrette servito con una 
delicata salsa di  senape,  umeboshi 
giapponese e miele e  guarnito con 
caviale di  soia,  rapanelli ,  finocchio 
selvatico,  fiori  eduli  e  olio evo
Wagyu carpaccio with cherry
tomatoe sconcassé  in  vinaigrette,  
served with a del icate  mustard,  
umeboshi ,  and honey,  garnished with 
soy caviar,  radishes,  wi ld  fennel ,
edible  flowers ,  and extra virgin
olive  oi l .
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Avvolto da Gambero rosso di 

Mazara del Vallo, con insalata, 

avocado e mayo all’interno

Wrapped in Mazara del Vallo red 

prawn, with lettuce, avocado and 

mayonnaise inside
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Tonno Belfegò e avocado 

avvolti da capasanta, tonno, 

avocado, con tobiko** e 

japanese dressing

Belfegò tuna and avocado, wrapped in 

scallop and tuna, topped with tobiko 

and Japanese dressing
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MAGURO TATAKI

Tonno rosso scottato servito

con verdure di  stagione,  germogli

di  sakura mix,  sesamo e rapanell i

Seared red tuna with seasonal

vegetables ,  sakura buds  mix,  sesame

and radishes

120

120

145

145


